CATERING

Heb je gasten, teamoverleg of iets te vieren?

Wij verstaan de kunst van het cateren.
Meerdere gangen-diners of eenvoudige
lunch- of dinermaaltijden, hartige
versnaperingen en zoete lekkernijen,
buffetten of walking diners.

Het kan allemaal.

Graag doen we een passend voorstel voor
de levensgenieters, harde werkers en
feestvierders.

AFHAAL/TRAITEUR

Hard gewerkt en weinig tijd om te koken?

Wij koken graag voor je. Geef je bestelling
door via 072-5110822, dan zorgen wij dat
het warm én inschep-klaar staat zodra je
binnenkomt.

Of neem een kijkje in onze vitrine en neem
lekkers mee om later op te warmen, voor
thuis of tijdens je avonddienst.

Met een eenvoudige instructie, zodat je in
weinig tijd een heerlijke verse maaltijd op
tafel hebt staan.

" welkomevers

- -

_—

Q 52°38'13.2’N 4°44°20.4°E © 1815 CB Al

o AR o < T.072-511 0822

v = vegetarisch | p = plantaardig/veganistisch
Allergie of intolerantie? We adviseren je graag. ‘ @ @versetenendrinker




Thaise groentesoep (p) 7,00

Zoete-aardappelsoep
met kerriecroutons (p) 6,50

Geitenkaas met rode linzenpuree, rode ui,
granaatappel, pompoenpitten, gemengde sla
en dressing (V) 8,00 | 10,00

Falafel met couscous, hummus, paprika,
komkommer, sesamzaad, gemengde sla
en dressing (p) 8,50 | 11,00

Brood met dips en smeersels (p) 790
Ovenaardappelen (p) 6,50

Verse friet van Friethoes (p) 790

Gebakken in een airfryer (dit duurt wat langer)

Mayonaise (v of p) 1,20
Kruidenmayonaise (v of p) 1,80

Ketchup (p) 1,20

DiVERS huisgemaakt lekkers

Kijk in de vitrine of vraag wat we hebben
gemaakt. Ook zijn er plantaardige, gluten- en
notenvrije opties.

Parfait van het seizoen (p) 7,00
huisgemaakt stilgevroren bijna-ijs

Bombe van gepofte paprika en notencreme met
coulis van rode biet, geserveerd met kruidige
salade en toast (v) 12,50

Koude loempia’s van rijstnoedel met
kiemgroente, kruidige plantaardige yoghurt en
zoete chilisaus (p) 11,50

Carpaccio van huisgemaakte pekelbeef met
antiboise en toast 12,50

Alle burgers worden geserveerd op een broodje
en met frietjes & mayonaise (v of p)

Linzen-wortelburger (p) 14,50
huisgemaakte linzen-wortelburger met
huisgemaakte tomatenketchup, zoetzure
komkommer en tomaat

Oesterzwamburger (p) 14,80
huisgemaakte burger van oesterzwammen en
witte bonen met harissasaus en augurk

Vegetarische burger (V) 16,50
vegetarische burger met tomaat en
uiencompote | kaas +1,00

Geitenkaasburger 19,50
runderburger met geitenkaas en antiboise

Klassieke burger 18,50
runderburger met champignons, gebakken ui en
huisgemaakte ketchup | kaas +1,00

Frisse kruidenrisotto met seizoensgroente
en amandelcrumble (p) 13,90

Kokoscurry met diverse groente
en rijst (p) 16,00

Verse tagliatelle met kruidenroomsaus,
seizoensgroente en geraspte kaas (v) 16,50

Indonesisch runderstoofvlees (rendang)
met diverse groente en rijst 18,50
verse friet in plaats van rijst +5,70

Twee Mexicaanse tortilla’s met
kidneybonen, paprika, ui, jalapenos, pittige
tomatensaus

geserveerd met kaas, kruidige creme fraiche
en frisse salade (v) 15,50

Broccoli-quiche met champignons
geserveerd met seizoensgroente en
ovenaardappelen (p) 17,50

Gemarineerde kip met huisgemaakte
pindasaus, zoetzure komkommer, verse friet
en mayonaise, geserveerd met kroepoek
18,00

Portobello met groentestoof,
geroosterde amandelen, milde harissasaus
en couscous (p) 15,00

Rotiplaat met seizoensgroente,
kerriejus, rode linzenpuree en
ovenaardappelen (p) 16,00
makreel erbij? +3,50

Dinsdag t/m vrijdagschotel 13,50
Altijd vegetarisch, regelmatig plantaardig.
Vraag ons wat we vandaag gemaakt hebben.



